
 

 

 

 

 

มาตรฐานตลาดนัด น่าซื้อ 

 
ต าบลลาดตะเคียน อ าเภอกบินทร์บุร ี
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1.ด้านสุขลักษณะท่ัวไป 

กรณีที่มีโครงสร้างเฉพาะเสาและหลังคา โครงสร้างคลุมผ้าใบเต็นท์ ร่มหรือสิง่อื่นใดใน
ลักษณะเดียวกันต้องอยู่ในสภาพที่มั่นคงแข็งแรง 

 ตลาดนัดเป็นตลาดที่ไม่มีโครงสร้างอาคาร ผู้ขายของอาจป้องกันแดดหรือฝน โดย
เต็นท์เป็นโครงเหล็กคลุมผ้าใบ หรือร่ม จ าเป็นต้องมีการจัดตั้งให้อยู่ในสภาพท่ีมั่นคงแข็งแรง เพ่ือ
ป้องกันอันตรายท่ีเกิดแก่ผู้ขายของและผู้ซื้อ 

 

 

 

 

 

 

 

แผงจ าหน่ายอาหารท าด้วยวัสดุถาวร เรียบ ท าความสะอาดง่าย สูงจากพื้นไม่
น้อยกว่า 60 ซม.และอาจเป็นแบบพับเก็บได้ 

 ต้องเตรียม ปรุงและวางอาหารจ าหน่ายบนแผงจ าหน่ายสินค้าท่ีท าจากวัสดุ
แข็งแรง ผิวเรียบ ท าความสะอาดได้ง่าย เช่น สแตนเลส อลูมิเนียม โฟเมก้า หรืออาจเป็นโต๊ะพับ 
ฯลฯ อยู่ในสภาพดี ไม่แตก ช ารุด หรืออาจใช้แผ่นพลาสติกหรือแผ่นไวนิลท่ีมีสภาพดีปูทับบนโต๊ะ
หรือแผง และต้องสูงจากพื้นไม่น้อยกว่า 60 ซม. เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนสู่อาหาร 

 

 

 

 

 

 



2. ด้านการจัดการมูลฝอย 

 

 

 

 

 

 

3.ด้านการจัดการน้ าเสีย 

จัดให้มีการป้องกันไม่ให้น้ าหรือของเหลวจากแผงจ าหน่ายอาหาร
ประเภทเนื้อสัตว์ช าแหล่ะไหลลงสู่พื้นตลาด 

แผงจ าหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ช าแหล่ะ อาหารทะเล อาหารแช่แข็ง หรือผักสด ส่วน
ใหญ่จะมีน้ าหรือของเหลวจากการล้างการละลายของน้ าแข็ง หรือการใช้รดหรือจุ่มอาหาร ถ้าน้ า
หยดตกลงสู่พื้นจะท าให้พื้นสกปรกและแฉะได้ จ าเป็นต้องมีการป้องกันไม่ให้น้ าหรือของเหลวไหล
จากแผงลงสู่พื้นตลาด โดยอาจมีการต่อท่อหรืออุปกรณ์อ่ืนส าหรับระบายน้ า หรือจัดให้มีภาชนะ
รองน้ ามิให้ตกลงสู่พื้นโดยตรง 

 

 

 

 

 

 

 

 



4.ด้านการจัดการสิ่งแวดล้อม 

บริเวณส าหรับขายของประเภทอาหารสด ต้องจัดให้เป็นสัดส่วน
โดยเฉพาะมีลักษณะเป็นพื้นเรียบ แข็งแรง ไม่ลื่น ไม่มีน้ าขัง 

เพ่ือป้องกันการปนเปื้อน และเพ่ือให้สามารถล้างหรือท าความสะอาดได้ง่าย พ้ืนตลาด
บริเวณท่ีจ าหน่ายอาหารจึงควรมีลักษณะเรียบ แข็งแรง ไม่รื่น เช่น พื้นคอนกรีต พ้ืนท่ีปูด้วน
คอนกรีตส าเร็จ หรือพื้นท่ีราดด้วยยางแอสฟัลท์ เป็นต้น ไม่ช ารุดเป็นหลุด เป็นบ่อ มีบ่อน้ าขังจน
เป็นแหล่งสะสมความสกปรก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5. ด้านผู้จ าหน่ายสินค้า 

ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของสินค้าประเภทอาหาร ต้องสวมผ้ากันเปื้อน
และหมวกหรือเน็ทคลุมผม และปฏิบัติตามหลักสุขอนามัยส่วนบุคคล และใน
กรณีท่ีมีการปรุงประกอบอาหารต้องปฏิบัติให้ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล
อาหาร 

ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของประเภทอาหาร ต้องแต่งกายสะอาดสวมเสื้อมีแขน ใส่ผ้ากัน
เป้ือนและหมวกหรือเน็ทคลุมผม ไม่ไอหรือจามรดอาหาร ต้องใช้อุปกรณ์ช่วยในการหยิบจับอาหาร 
เช่น ท่ีคีบ เป็นต้น ไม่ใช้มือหยิบจับอาหารท่ีพร้อมรับประทานโดยตรง ไม่สูบบุหรี่หรือดื่มสุราขณะ
ขายของ 

ผู้ขายต้องล้างมือให้สะอาดอยู่เสมอด้วยน้ าและสบู่ โดยเฉพาะหลังออกจากส้วม หรือ
หลังจากหยิบจับสิ่งสกปรก และก่อนปฏิบัติงานทุกครั้ง 

ป้องกันการปนเป้ือนจากสัตว์หรือแมลง การไอจาม รวมท้ังสามารถป้องกันฝุ่นท่ีอาจปลิว
ตกลงสู่อาหาร 

 

 

 

 



 

6.ด้านการมีส่วนร่วมของผู้ค้าและผู้ซื้อ 

ทางเดินในตลาดมีความกว้างไม่น้อยกว่า 2 เมตร 

ทางเดินในตลาดควรกว้างไม่น้อยกว่า 2 เมตร เพื่อประโยชน์ในการสัญจรของผู้ท่ีเข้ามาซื้อ
สินค้าและใช้ในการขนส่งสินค้า อีกท้ังเพ่ือป้องกันไม่ให้มีการจัดแผงจ าหน่ายสินค้าแออัดจนเกินไป 

 

 

 

 

 

 

 

      7.ด้านการจัดการท่ีเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 

         มีการควบคุมดูแลมิให้เกิดเหตุร าคาญ มลพิษ ท่ีเป็นอันตรายหรือการ
ระบาดของโรคติดต่อ 

  

 

 

 

 

 

 

 


